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Welkom Webinar Wb Meel en brood

• Deelnemers: microfoon uit

• Vragen tussendoor stellen via de chat

– Discussieleider volgt de chat

– Veel gestelde vragen worden tijdens de sessie behandeld

– Alle vragen worden beantwoord, maar (groten)deels achteraf

– Alle deelnemers ontvangen via de mail een link naar de 

hulpmiddelen en aanvullende informatie

– De presentatie is daar ook terug te vinden
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Programma

• Aanleiding & initiatief 

• Inhoudelijke behandeling van de wijzigingen 



NIEUW 
WARENWET-
BESLUIT MEEL 
EN BROOD
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Aandachtspunten

• Verplicht wit/bruin/volkoren

• Focus op alle granen, niet alleen spelt

• Interpretatie meelbestanddeel

• (Zuur)desem beperkt tot water i.p.v. vocht
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Onderwerpen

• Droge stof

• Wit/bruin/volkoren

• Wettelijke aanduiding

• Graan in meelbestanddeel

• Gereserveerde aanduidingen
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Droge stof categorieën 

• Half 240-265 gram 

• Midden(groot) 360-400 gram

• Heel 480-530 gram

Midden of middengroot brood

• Nieuwe categorie

• Indien in bakblik, dan lengtemaat bakblik < 27 cm
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Voldoen aan droge stof?

• Op droge stof produceren moet als:

– Eindgewicht 350-1000 gram; en

– Geen bijzondere kenmerkende bestanddelen in de kruim; 

Bijv. noten, rozijnen, pitten, zaden, groenten (art. 1c WbMb)

– Of bij gebruik hoeveelheidsaanduiding heel/midden/half

• Droge stof ja/nee is niet afhankelijk van:

– Gebruik “brood” in de aanduiding

– Gebruikte decoratie

– Vermelding netto gewicht
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Droge stof voorbeelden

Aanduiding Droge stof 
ja/nee

Reden 

Witte tarwebol
gedecoreerd met 
maanzaad (600 gram)

Volkoren 
tarwerozijnenbrood

Heel volkoren 
tarwerozijnenbrood

Volkorentarwe vloerbrood
(1200 gram)
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Droge stof voorbeelden

Aanduiding Droge stof 
ja/nee

Reden 

Witte tarwebol
gedecoreerd met 
maanzaad (600 gram)

Ja Brood alleen gedecoreerd 
met maanzaad

Volkoren 
tarwerozijnenbrood

Heel volkoren 
tarwerozijnenbrood

Volkorentarwe vloerbrood
(1200 gram)
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Reden 
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gedecoreerd met 
maanzaad (600 gram)

Ja Brood alleen gedecoreerd 
met maanzaad

Volkoren 
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Nee Rozijnen zijn kenmerkend 
en zitten in de kruim

Heel volkoren 
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(1200 gram)
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Droge stof voorbeelden

Aanduiding Droge stof 
ja/nee

Reden 

Witte tarwebol
gedecoreerd met 
maanzaad (600 gram)

Ja Brood alleen gedecoreerd 
met maanzaad

Volkoren 
tarwerozijnenbrood

Nee Rozijnen zijn kenmerkend 
en zitten in de kruim

Heel volkoren 
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Ja Hoeveelheidsaanduiding 
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Volkorentarwe vloerbrood
(1200 gram)

Nee Gewicht > 1000 gram
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Onderwerpen

• Droge stof

• Wit/bruin/volkoren

• Wettelijke aanduiding

• Graan in meelbestanddeel

• Gereserveerde aanduidingen
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Verplicht wit/bruin/volkoren

• Geldt voor alle broodsoorten

– Incl. meergranenbrood, stokbrood, vruchtenbrood, 

suikerbrood, melkbrood, kleinbrood, pita e.d.

• Wit = voornamelijk bloem; zemelen niet zichtbaar

• Bruin = voornamelijk meel; zemelen zichtbaar 

– Advies minimaal 50% volkorenmeel

• Volkoren = uitsluitend volkorenmeel/ hele graankorrel

– Ook volkorenmeel verplicht als volkoren aangeduid
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Witbrood en bruinbrood

• Niet langer voorbehouden aan gebruik van tarwe 

• Dus graansoort benoemen

• In veel gevallen:

– Heel witbrood  heel wit tarwebrood

– Heel bruinbrood  heel bruin tarwebrood

– Heel tarwebrood  heel bruin tarwebrood

– Heel volkorenbrood  heel volkoren tarwebrood
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Onderwerpen

• Droge stof

• Wit/bruin/volkoren

• Wettelijke aanduiding

• Graan in meelbestanddeel

• Gereserveerde aanduidingen
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Wettelijke aanduiding

• Officiële benaming product 

• Onverpakte producten: op de schapkaart

• Voorverpakte producten: bij de ingrediëntendeclaratie

• Fantasienaam (bijv. Woudbrood, Boerenbruin, Casino 

wit, Waldkorn, Multikorn, Meerzaden, Rozijnenbol)

niet strijdig met officiële naam en niet in strijd met de 

wet
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Huidige situatie
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Huidige situatie
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Opbouw wettelijke aanduiding (advies)

1. Half/midden(groot)/heel 

2. Wit/bruin/volkoren

3. Samenstelling

– Gereserveerde aanduiding (voorkeur) 

bijv. tarwerozijnenbrood, speltbrood, tarweroggebrood, 

meergranenpuntjes

– Beschrijving (als samenstelling niet voldoet aan 

wettelijke eisen)

bijv. witte bolletjes met spelt, rogge, zaden en pitten
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Onderwerpen

• Droge stof

• Wit/bruin/volkoren

• Wettelijke aanduiding

• Graan in meelbestanddeel

• Gereserveerde aanduidingen



NBC intern document verwijzen eruit.

Graan in meelbestanddeel

Artikel 7a 

Indien in de aanduiding de naam van één graansoort 

wordt gebezigd moet het meelbestanddeel voor 

minimaal 98% afkomstig zijn van de betreffende 

graansoort.
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Graan in meelbestanddeel 
aantal soorten en hoeveelheid

• Granen en pseudogranen 

– tarwe, spelt, khorasan, emmer, eenkoorn, rogge, 

gerst & gort, haver, maïs, rijst, wilde rijst, gierst & 

millet, teff, sorghum, tritordeum, boekweit, 

quinoa en amarant, durum. 

• Zaden en pitten tellen niet mee



NBC intern document verwijzen eruit.

Graan in meelbestanddeel 
aantal soorten en hoeveelheid

• Het meelbestanddeel omvat graan in welke 

verschijningsvorm dan ook. 

– Deze zijn lang niet altijd poedervormig. Bijv. hele, geplette, 

gebroken of gepofte korrels, zemelen, kiemen en gries en grutten.

• Graan in broodverbetermiddelen en als decoratie telt 

niet mee.

Zie hulpmiddel in “https://www.nbc.nl/kennis-regelgeving/dossier-warenwetbesluit-meel-en-brood“

https://www.nbc.nl/kennis-regelgeving/dossier-warenwetbesluit-meel-en-brood
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Berekening graan in meelbestanddeel 
aantal soorten en hoeveelheid

• Bakkersreceptuur

– 67% meel

– 33% mix

– 1,5% bakkerszout

– 7% vloeibare gist

– 54% water

– Decoratie: tarwezemelen
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Berekening graan in meelbestanddeel 
beoordeling ingrediënten

• Informatie over samenstelling meel en mix

• Meel

– 95% volkorentarwemeel

– 4% tarwegluten

– 0,5% gerstemoutmeel

– Etc. …

• Mix

– 20% sojastukjes

– 20% tarwegluten

– 20% volkorentarwemeel

– 10% E170 (zuurteregelaar) 

– 8% lijnzaad

– 7% zonnebloempitten

– 6% gerstemoutextract

– 5% haverkorrels

– 4% gerstemoutmeel

– Etc. …
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% bakkers
recept

% samenstelling 
grondstoffen

relatief aandeel 
granen in 
meelbestanddeel 
(= meel en mix)

% granen in 
meelbestanddeel (= 
meel en mix)

Decoratie

tarwezemelen 100

Meel 67

volkorentarwemeel               95,44 63,94 86,2%

tarwegluten                     4,00

gerstemoutmeel 0,50 0,34 0,5%

moutmeel tarwe    0,03 0,02 0,0%

enzym(tarwe)                    0,02

E300 (meelverbeteraar)          0,01

Mix 33

sojastukjes                     20

tarwegluten                     20

volkorentarwemeel               20 6,60 8,9%

E170 (zuurteregelaar)           10

lijnzaad                        8

zonnebloempitten                7

gerstemoutextract  6

haverkorrels*                    5 1,65 2,2%

gerstemoutmeel    4 1,32 1,8%

raapzaadolie ongehard           2

zuurdesem rogge                 1 0,33 0,4%

E482 emulgator   0,5

E472e emulgator 0,3

maltodextrinen                  0,2

enzymen (tarwe)             0,03

E300 (meelverbeteraar)          0,01

100 74,20 100%

BAKKERSZOUT 1,5

VLOEIBARE GIST 7

WATER 54
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Granen in meelbestanddeel

Tarwe 95,1%

Gerst 2,2%

Haver 2,2%

Rogge 0,4%

100,0%
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Hulpmiddel:
Meelbestanddeel versus Aanduiding

• Selecteer de granen in het meelbestanddeel 

(bakkersrecept = meel + mix)

• Vul alle graaningrediënten en % in voor zowel meel 

als mix(en) en selecteer daarbij het graantype

• De rekenhulp berekent de samenstelling van het 

meelbestanddeel (graansoorten en hoeveelheden) en 

geeft een advies voor de aanduiding.
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Tool: gegevens meelbestanddeel
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Onderwerpen

• Droge stof

• Wit/bruin/volkoren

• Wettelijke aanduiding

• Graan in meelbestanddeel

• Gereserveerde aanduidingen



GERESERVEERDE
AANDUIDINGEN

• Eén graansoort in de aanduiding

• Twee of meer graansoorten in de aanduiding

• Meergranen

• Desem & desembrood
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Eén graansoort in de aanduiding

• Het meelbestanddeel is voor minimaal 98% afkomstig 

van de betreffende graansoort.

• Bijv. heel volkoren tarwebrood of half wit speltbrood
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Rekenvoorbeeld

 Geen tarwebrood (95,1% < 98%)

 Aanpassing receptuur of beschrijvende benaming

Tarwe 95,1%

Gerst 2,2%

Haver 2,2%

Rogge 0,4%

100,0%
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Twee of meer graansoorten in de aanduiding

• Gezamenlijk voor minimaal 98% aanwezig in het 

meelbestanddeel

• Afzonderlijk voor minimaal 5% aanwezig in het 

meelbestanddeel

• Vermelding in afnemende volgorde van hoeveelheid

• Bijv. heel bruin tarweroggebrood
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Rekenvoorbeeld

 Geen tarwegerst brood of tarwegersthaver brood

 (gerst/haver <5% en 95,1 + 2,2 <98%) 

 Aanpassing receptuur of beschrijvende benaming

Tarwe 95,1%

Gerst 2,2%

Haver 2,2%

Rogge 0,4%

100,0%
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Maisbrood

Meelbestanddeel: 88% tarwebloem, 9% mais, 3% overig

Aanduiding % graan in meelbestanddeel

Heel wit maisbrood
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Maisbrood

Meelbestanddeel: 88% tarwebloem, 9% mais, 3% overig

Aanduiding % graan in meelbestanddeel

Heel wit maisbrood Mais ≥ 98%

Heel wit tarwemaisbrood Tarwe plus mais ≥ 98% 
Tarwe ≥ 5% en mais ≥ 5%
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Heel wit tarwebrood met mais Tarwe ≥ 98% 
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Maisbrood

Meelbestanddeel: 88% tarwebloem, 9% mais, 3% overig

 Heel witbrood met tarwe en mais

Of aanpassing receptuur

Aanduiding % graan in meelbestanddeel

Heel wit maisbrood Mais ≥ 98%

Heel wit tarwemaisbrood Tarwe plus mais ≥ 98% 
Tarwe ≥ 5% en mais ≥ 5%

Heel wit tarwebrood met mais Tarwe ≥ 98% 
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Overzicht benamingen wit maisbrood 
(G)= gereserveerd; (B) = beschrijvend

% graan in meelbestanddeel Aanduiding 

Mais ≥ 98% Heel wit maisbrood (G)

Tarwe plus mais ≥ 98% 
Mais ≥ 5%

Heel wit tarwemaisbrood (G)

Tarwe ≥ 98%
Mais < 5% 

Heel wit tarwebrood met mais 
(G + B)

Tarwe < 98%, 
Tarwe plus mais < 98%
Tarwe plus mais ≥ 98%, maar 
mais < 5%

Heel witbrood met tarwe en 
mais (B)

Tarwe ≥ 98%
Mais in de decoratie

Heel wit tarwebrood (G)
(met maisdecoratie)
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Meergranen in de aanduiding

• Minimaal 3 verschillende graansoorten in meelbestanddeel

• Graansoort die meest aanwezig is vormt maximaal 90% van 

het meelbestanddeel

• Het gewichtspercentage van het graan in het brood (KWID) 

wordt vermeld in de ingrediëntenlijst
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Rekenvoorbeeld

 Geen meergranenbrood (tarwe > 90%)

Aanpassing receptuur of beschrijvende benaming

Tarwe 95,1%

Gerst 2,2%

Haver 2,2%

Rogge 0,4%

100,0%
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Stroomschema (hulpmiddel)
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Tool berekening meelbestanddeel & 
juiste aanduiding
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Tool berekening meelbestanddeel & 
juiste aanduiding
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Etiket info: tarwebrood of wat anders?
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Voorbeeld schapkaarten volgens 
nieuwe regels
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(zuur)desem

• Ontstaat na fermentatie van een mengsel op basis 

van graan, water en van nature aanwezige micro-

organismen, waarbij de micro-organismen in een 

actieve toestand aanwezig zijn of reactiveerbaar zijn.

• Beperkt tot fermentatie met water 

• Geen appelsap, melk of ander vocht

• Alleen actieve micro-organismen uit graan/lucht



-

(zuur)desem in de aanduiding

• (zuur)desem als enige rijsmiddel; en

• Maximaal 0,2% droge gist of maximaal 0,5% verse gist 

berekend op het meelbestanddeel

• Beetje meer gist in brood met vruchten, noten, zaden en 

pitten (minimaal 30% van totaal gewicht)

– Maximaal 0,5% droge gist of maximaal 1,2% verse gist berekend 

op het meelbestanddeel
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(zuur)desembrood voorbeelden

• Heel bruin tarwedesembrood

– Hoeveelheid gist voldoet aan maximum

• Heel bruin tarwebrood met desem en gist

– Desem voornaamste rijsmiddel; Meer gist dan toegestaan in desembrood

• Heel bruin tarwebrood met desem smaak

– Gist gebruikt als rijsmiddel; Bevat inactief desempoeder voor de smaak

• Heel bruin tarwebrood gerezen met gefermenteerd 

fruitsap

– Micro-organismen met andere herkomst dan alleen water en graan
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Afsluiting

• Overgangstermijn tot 1 juli 2022

• Alle achtergrondinformatie en hulpmiddelen op NBC.nl

– Dossier Warenwetbesluit Meel en brood: https://www.nbc.nl/kennis-

regelgeving/dossier-warenwetbesluit-meel-en-brood

– Workshop: oefenen met tool en aan de slag met eigen recepturen 

https://training.foodbase.nl/opleidingen/workshop-wijzigingen-warenwetbesluit-

466/

Vragen 

• kennis@nbc.nl; 0317 - 471212

https://www.nbc.nl/kennis-regelgeving/dossier-warenwetbesluit-meel-en-brood
https://training.foodbase.nl/opleidingen/workshop-wijzigingen-warenwetbesluit-466/
mailto:kennis@nbc.nl

