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In dit project werken twintig partijen uit de graan-,
meel- en broodketen samen om het aandeel
Nederlandse baktarwe in brood te vergroten.

Het doel is om knelpunten in de keten weg te
nemen en de bakkwaliteit van Nederlandse tarwe
te verbeteren.

Brood is een belangrijke bron
van plantaardige eiwitten en levert momenteel
47% van onze plantaardige eiwitinname. Door
ketensamenwerking en gerichte acties wordt
bijgedragen aan duurzaamheid, voedselzekerheid
en een sterkere positie van Nederlandse tarwe. Voor
projectinfo ga je naar: Crkls

Minder stikstof, dezelfde broodkwaliteit.

Aan welke knoppen kunnen we draaien? NBC | Crkls
Bakpremies compenseren nauwelijks opbrengstverlies
Sterke Erven

Baktarwe vraagt minstens 200 kilo stikstof per hectare
Nieuwe Oogst

Akkerbouwdag 28 mei | Excursie Baktarwe &

Brouwgerst LinkedIn | Instagram

Verwerken van écht volume Nederlandse baktarwe
vraagt om constantere en voorspelbare eiwitkwaliteit
Bakkerswereld

Korte updates en voortgang werkpakketten

® WP1 Ketenanalyse

® WP2 Eenduidige beoordeling bakkwaliteit
I

De enquéte prijsopbouw met aanvullende interviews van
ketenpartijen is afgerond. Die geven inzicht in motivatie,
markt(samen)werking en prijsopbouw. De saldo- en
kostprijsanalyse is uitgevoerd met proefresultaten.
Het rapport wordt binnenkort opgeleverd en biedt
een eerste basis voor ketenpartijen voor hoe een
vergoedingensysteem er mogelijk uit kan zien.

De tweede serie bakproeven (met oogst 2024) is
afgerond door NBC FoodBase. Een analyse van de

verschillende bakproeven volgt om eerder gevonden
relaties te bevestigen. 2025 was een goed tarwejaar,
we hopen met de bakproeven van dat jaar een goed
beeld te krijgen.

® WP3 Verbetering voorspelbaarheid bakkwaliteit

De bemestingsproeven en rassenproeven van oogst
2025 zijn gemeten aan de hand van meel verkregen
van het testlab. Via proteomics kijken we welke
parameters precies bepalend zijn.

® WP4 Duurzame teeltstrategie baktarwe

De proefvelden van 2026 zijn aangelegd en worden
in augustus geoogst. Voor wintertarwe zijn er
in drie regio’s bemestingsproeven aangelegd en
op zes locaties rassenproefvelden, waarin geen
(onbehandeld), een volledige en een intermediaire
vorm van ziekbestrijding wordt uitgevoerd. Voor
zomertarwe één bemestings-proef en op drie locaties
rassenproefvelden.

Broden tonen resultaat

WUR-onderzoeker Kees Meesters laat tijdens de

Akkerbouwdag zien hoe verschillende stikstofstrategieén
- met kunstmest, drijfmest, NTS en bladbemesting -
doorwerken in het eiwitgehalte van tarwe en uiteindelijk
in de bakkwaliteit van brood. De broden zijn door het
NBC gebakken van tarwe afkomstig van de demovelden
van oogst 2024.
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Oogst 2026
WwWP4

Saldo- en kost-
prijsanalyse & LCA
WP1

Uitzaai CGO
wintertarwe
WP4

Oogstanalyse
2026
WwWP4

Bakproeven &
meelmonsters
WP2
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Van werkpakketten naar gemberkoekjes

De geur van versgebakken koek bleek een goede aan-
vulling op de vergaderagenda. Op woensdag 1 juli kwam
de stuurgroep bijeen bij NBC Foodbase in Wageningen.

Tussen de presentaties en werkpakketupdates door was
er ruimte voor een kijkje achter de schermen bij de
koekfabriek. Gio, die er al zo’'n 10 jaar werkt, nam ons
mee door het bakproces, inclusief een gemberkoekje om
te proeven.

Keurmeester Marc de Wit vertelde over de kwaliteits-
beoordelingen die NBC Foodbase uitvoert voor brood
en banket. Bij de lunch konden we drie verschillende
broodsoorten proeven, gebakken van granen uit de regio.

Wist-je-dat

Er een duidelijk patroon zichtbaar is? Hoe meer stikstof,
des te hoger de korrelopbrengst en het eiwitgehalte.
Het splitsen van de stikstofgift effectief is? Dit verhoogt
het eiwitgehalte.

De teeltlocatie sterke invloed heeft op het stikstofgehalte
en de eiwitkwaliteit van baktarwe?

Rolbanner nodig?

Mail | clarisse.vanderwoude@wur.nl
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