
 

 

 

 
 
Droge stof schema voor brood zonder speciale 
kenmerkende bestanddelen 
 
 

Situatie 1 
Het brood bevat geen speciale kenmerkende ingrediënten in de kruim.  Het deeg 
bevat: 

 Water of melk; 
 Rijsmiddel (dit is niet verplicht voor roggebrood); 
 Al dan niet verkleinde of geplette vruchten van graan, glutenvrije graanbestanddelen of 

zaden van boekweit. Granen zijn: tarwe, spelt, rogge, gerst, gort, haver, maïs, rijst, 
millet, sorghum, wilde rijst. 

 Zout  
 
 
 
Op gewicht produceren mag als: 

 
 Op drogestof (DS) produceren moet als: 

 

1. Het eindgewicht ligt boven de 
1000 gram 

 
2. Het eindgewicht ligt beneden de 

350 gram 

 
3. Het gaat om roggebrood, 

roggetarwebrood, stokbrood, 
brood met zeer laag 
glutengehalte en glutenvrij 
brood 

 1. Het eindgewicht ligt tussen de 350 en 1000 

gram. 
 
Als dat zo is moet de hoeveelheid droge stof van 
het brood aan één van de onder punt 2 
genoemde categorieën voldoen. 

 
2. Hoeveelheidsaanduiding       Hoeveelheid droge  

    stof 
 Half                             240 – 265 gram 
 Midden of Middengroot     360 – 400 gram 
 Heel                        480 – 530 gram 
 

3. Roggebrood wordt aangeduid als ”heel 
roggebrood” of “half roggebrood”: 

 
Gereserveerde   Hoeveelheid                 
benaming   droge stof 
Heel roggebrood         520 – 560 gram 
Half roggebrood        260 – 285 gram 
 

 
 

 
 

Voorwaarden: 
 

1. Brood wordt niet aangeduid als 

‘heel’ of ‘midden’ of ‘middengroot’ 
of ‘half’ brood. 

2. Het netto gewicht wordt op de 
verpakking of in de directe 
nabijheid van het product vermeld. 

  
 

 
 

 
 

 

 
 

Tenzij: 
Het brood aantoonbaar bestemd is voor consumptie 
buiten Nederland 

 


